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Dossier de presse sur la durabilité
Consortium du Prosciutto di San Daniele
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durabilité’, sur la base duquel des

actions concretes ont été structurees

pour étre mises en ceuvre en
collaboration avec les parties
prenantes et l'ensemble du secteur.
Le Modele d'Excellence et de
Durabilité divise l'engagement du
Consortium en trois domaines clés
et six thémes importants pour la
trajectoire du Consortium:

o Environnement : énergie
et émissions, eau et déchets,
économie circulaire, biodiversite ;
o Personnes : nutrition et sécurité
alimentaire ;
o Produit : bien-étre animal
et tracabilité de la chaine
d'approvisionnement.

Le Consortium et les producteurs
du Prosciutto de San Daniele
souhaitent étre des acteurs actifs
du mouvement mondial pour
atteindre les dix-sept objectifs de

développement durable de lAgenda
2030 des Nations Unies.
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ENVIRONNEMENT

Le Consortium et ses membres
accordent une attention
particuliére a la préservation de la
riviere Tagliamento : un élément
indispensable a la constitution

du microclimat local et donc un
ingrédient essentiel pour l'affinage
des jambons.

Depuis 2010, le Consortium
travaille également a la
récupération des déchets salins
(sel solide et saumure) provenant
de la production du jambon : ces
déchets sont transformes, dans
des installations autorisées, en
produits utiles tels que le dégivrant
pour les routes ou le conservateur
pour l'industrie du cuir. En 2024,
le démarrage du traitement

des déchets salins est prévu
directement dans une nouvelle
installation coopérative située pres
du district de San Daniele.

En ce qui concerne l'énergie et les
emissions, theme crucial pour la
lutte contre la crise climatique, le
Consortium se concentre a la fois
sur la recherche de solutions pour
l'efficacité énergétique et sur le
calcul de l'empreinte carbone. Un
projet a été lance dans le but de
quantifier et de gérer les émissions
de CO2 dans l'ensemble du district
de San Daniele. Ce projet servira de
base pour développer par la suite
un calcul de l'empreinte carbone
directement li¢ au produit.

PERSONNES

L'engagement du Consortium
envers les personnes comprend

a la fois les consommateurs et les
travailleurs du secteur, y compris
les restaurateurs, la grande
distribution, les détaillants et tous
les acteurs de l'industrie, en Italie
et a l'étranger. L'objectif principal
est d'informer et de former sur les
aspects nutritionnels, qualitatifs et
de durabilité du Prosciutto de San
Daniele, a travers des événements,
des cours et des moments

de rencontre. Le Consortium
s'‘engage a prormouvoir un

produit qui respecte les meéthodes
traditionnelles de production et, en
méme temps, répond aux besoins
d'une société de plus en plus
sensible a la qualité des aliments et
aux modes de vie sains.

PRODUIT

Le souci de l'excellence et de la
qualité reste une priorité absolue
pour le Consortium. A cet égard,

il met en ceuvre des initiatives
conformes a ce qui a été établi par

la Commission européenne en ce
qui concerne le Green Deal et la
stratégie De la ferme a la table, le
document programmatique avec
lequel la Commission européenne
vise a atteindre d'ici 2030
d'importants objectifs dans le secteur
agroalimentaire pour le rendre plus
durable, comme la réduction des
pertes de nutriments d'au moins 50%
et la réduction de 50% des ventes
d'antimicrobiens pour les animaux
d'élevage et l'aquaculture.

La source réglementaire europeéenne
sur le bien-étre animal est en grande
évolution ces dernieres anneées,
également en raison de la sensibilité
changeante des consommateurs a
ce sujet. A lavenir, le Consortium
s'engagera a se concentrer sur
lameélioration du bien-étre des
animaux, encourageant activement
ses membres a adhérer au systéme
de certification SQNBA (Systeme

de Qualité Nationale pour le
Bien-étre Animal), un systeme de
certification volontaire définissant
des exigences de santé et de
bien-étre animal supérieures a
celles des normes européennes

et nationales pertinentes. La
certification comprend un schéma
national (systeme ClassyFarm) pour
la gestion du processus d'élevage
des animaux, par l'évaluation de
parametres établis sur une base
scientifique. Le Consortium, en
collaboration avec l'TZSLER, UInstitut
Zooprophylactique Expérimental de

Lombardie et d’Emﬂie—Romagne, a
déja lancé un important processus
de collecte et de traitement de
données. Enfin, un domaine de
travail majeur du Consortium est

la tracabilité et la transparence :
d'une part, depuis 2019, le systéme
de tracabilité numeérise est actif sur
chaque barquette de Prosciutto de
San Daniele pre-tranché (il s'agit
d'un code QR unique), d'autre part, la
phase expérimentale d'un nouveau
systeme avec une étiquette RFID

- Radio Frequency Identification
appliquée a chaque cuisse de
prosciutto pour l'identifier avec
certitude de l'abattoir au lieu de
production du jambon (la mise en
ceuvre pour tous les producteurs est
prévue a partir de fin 2024).
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LE MODELE )
D’'EXCELLENCE ET DE DURABILITE

Le Consortium crée une valeur partagée dans le secteur, en synergie avec
l'environnement, les personnes et le produit. Le modéle est caractérisé
par deux niveaux concentriques, qui représentent trois domaines d'action
avec leurs six themes pertinents sur lesquels se concentre le parcours
d'amélioration continue du Consortium.

LES ACTIONS D'AUJOURD'HUI
Lintérét pour la société se manifeste
principalement par la promotion
dun mode de vie sain, capable
d'accroitre le bien-£étre physique
collectif et de répondre aux
nouvelles sensibilités d'achat.

LES ACTIONS D'AUJOURD'HUI

La qualité et la sécurité du produit ont
toujours été des points d'ancrage et
représentent le résultat des meilleures
pratiques d'élevage et d'un systéme
rigoureux de tragabilité.

LES ENGAGEMENTS POUR L'AVENIR LES ENGAGEMENTS POUR L'AVENIR
« Renforcer la . Alasuite de
communication sur la l'adhésion,
durabilité continuer a suivre

les évolutions du
B N
Gouvernance ’%@% systeme SQNBA

et éthique

» Dialoguer avec les
acteurs de la filiere et les

consommateurs w, o Consolider le
« Valoriser et continuer & K Portail San Daniele
a former les s on Q’%\ sur la tragabilité
ressources ;’ OO % o Finaliser la mise
humaines § A "E en oceuvre du test
» Organiser des & iea s 5 ilote avec le
ocgasions de 2 Durabilité g s?/stéme RFID
dialogue pour % o Etendre le nouveau

l'échange de Innovation systéeme de

Territoire

nouvelles initiatives tracabilité a tous les
de projet %, & abattoirs
% &
%%% &e\oo
NEMENTAUX EcoNoMXﬁcﬁc
LES ACTIONS LES ENGAGEMENTS POUR L'AVENIR

D'AUJOURD'HUI

La responsabilité envers
l'environnement se traduit traitement locale

par la réduction des » Poursuivre la protection de la biodiversité du territoire
consommations, en optimisant ¢ Identifier des solutions d'efficacité énergétique pour

» Accroitre la récupération du sel et de la saumure
et débuter la construction dune installation de

les processus de circularite, les membres du Consortium

de gestion des déchets et en  Calculer lempreinte carbone du secteur et du produit
protégeant le territoire et les « Evaluer la faisabilité d'une communauté

ressources naturelles. énergéetique

LA CONTRIBUTION DU CONSORTIUM AU
DEVELOPPEMENT DURABLE

Le Consortium du Prosciutto de San Daniele, a travers sa mission et ses
activités, s'engage a atteindre les Objectifs de Développement Durable (ODD),
définis par 'Agenda 2030 des Nations Unies.

IMPACTS NUTRITION ET
1ENVIRONNEMENTAUX ‘ I SECURITE ALIMENTAIRE
Le Consortium travaille a reduire Le Consortium promeut la diffusion
l'impact environnemental du des principes dune alimentation
secteur en termes d'efficacité saine, en respectant les méthodes
énergetique et de consommation traditionnelles de production et
de ressources. Cet engagement se en mettant en avant les valeurs
décline en deux sous-themes : nutritionnelles du produit.

« Energie et émissions ;
o (Gestion de l'eau et des déchets.

5 BIEN-ETRE 151»;

ANIMAL —

ECONOMIE == =D

2 CIRCULAIRE Le Consortium promeut l'éthique
du bien-étre animal tout au long

de la chaine de production, en
impliquant les acteurs concernes
dans des activités de sensibilisation
et de formation pour ameéliorer les
pratiques d'élevage.

TRACABILITE

DE LA FILIERE
Le Consortium s'engage a assurer
la tracabilité de la filiere grace

a des outils de contrdle interne
(systeme et procédures de

Le Consortium promeut des
processus d'économie circulaire
grace aux opérations de
récupération de la saumure et du
sel solide épuisé, destinés a des
utilisations alternatives (dégivrage
des routes et industrie du cuir).

3 BIODIVERSITE

Le Consortium ceuvre a la
protection et a la valorisation du
territoire de San Daniele del Friuli, fracabilité) garantissant la fiabilité
y compris la riviere Tagliamento, des processus et la certification du
afin de sauvegarder sa valeur produit.

environnementale intrinseque et

l'unicité des facteurs permettant

l'affinage du Prosciutto de San

Daniele exclusivement en ce lieu
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